
te-palvelut.fi

Työvoimakoulutus
Kouluttajan lisätiedot: 
vanajakoulutus@kktavastia.fi

TE-palvelujen lisätiedot: 
Koulutusneuvonta 0295 020 702
koulutusneuvonta@te-toimisto.fi 
www.te-palvelut.fi

Vanaja Koulutus Oy, Hattelmalantie 25, 13100 Hämeenlinna 
www.kktavastia.fi

Hygieniaosaamiskoulutus ja -testi 
Lupakorttikoulutus

Syksyn 2019 koulutuspäivät

2.9.  klo 9.00 - 16.00
7.10. klo 9.00 - 16.00 
4.11.  klo 9.00 - 16.00 
9.12. klo 9.00 - 16.00 
 
Kohderyhmä
Koulutus on tarkoitettu ensisijaisesti Kanta-Hämeen  
alueen työttömille tai työttömyysuhanalaisille työnhaki-
joille, joiden työnsaannin esteenä on alalla tarvittavan 
hygieniapassin puuttuminen. Hygieniapassia tarvitaan, 
jos työskentelee esim. kahvilassa, ravintolassa, pika-
ruokaravintolassa, suurkeittiössä, elintarvikemyymäläs-
sä, leipomossa tai elintarvikkeita valmistavassa tehtaas-
sa ja käsittelee pakkaamattomia helposti pilaantuvia 
elintarvikkeita. 

Koulutukseen hyväksyminen edellyttää uutta alkavaa 
työsuhdetta!

Koulutuspäivän sisältö

Elintarvikehuoneistossa työskentelevän henkilön hygienia-
osaamisvaatimukset 
• perustiedot mikrobiologiasta ja elintarvikkeiden  

saastumisesta
• ruokamyrkytykset ja hygieeniset työtavat
• henkilökohtainen hygienia 
• puhtaanapito
• omavalvonta 
• lainsäädäntö ja viranomaiset 
• testi

Elintarvekehygieniaosaaminen mitataan koulutuksen päät-
teeksi järjestettävällä hygieniaosaamistestillä. Elintarvike-
hygieenisestä osaamisesta säädetään yleisessä elintarvike-
hygienia-asetuksessa sekä elntarvikelaissa (23/2006). 

Elintarvikehuoneistossa työskentelevällä henkilöllä tulee 
olla riittavat perustiedot elintarvikehyginiaan liittyvästä 
lainsäädännöstä, mikrobiologiasta, ruokamyrkytyksistä, 
hygieenisistä työtavoista, henkilökohtaisesta hygieniasta, 
puhtaanapidosta ja omavalvonnasta. 

Hakeminen
Haku sähköisellä hakulomakkeella osoitteessa  
www.te-palvelut.fi tai TE-toimistosta saatavalla hakemus-
lomakkeella. Koulutuksen nro 684632 

Valinta koulutukseen tehdään hakemusten perusteella noin 
kaksi viikkoa ennen koulutuspäivää, hyväksytyille kouluttaja 
lähettää vielä erillisen kutsun. 


