
KESÄCOCKTAILIT
21.5.2021 klo 19.00-21.00
Tasting sisältää kuusi maistiaista erityyppisistä kesä-
cocktaileista. Illan aikana opetellaan myös erilaisia
valmistustekniikoita ja raaka-aineiden käsittelyä.

•	 hyvän kesäcocktailin ominaisuudet
•	 kesäcocktailien trendit Suomessa ja maailmalla.
•	 sesongin mukaiset raaka-aineet ja lähituotanto
•	 raaka-aineiden käsittely ja käyttö
•	 luonnosta saatavat raaka-aineet
•	 juomien valmistaminen kotioloissa
•	 kesäcocktailien tarjoilutavat ja koristelu
•	 cocktailit kesän juhlissa
•	 kesäcocktailit ja ruoka
 
Hinta 40 € (sis. alv. 24 %)
osallistujamäärä min. 8 hlöä, max. 16 hlöä

Järjestämme kevään aikana Kahvila-ravintola Punaportissa kaksi erilaista tastingia. Kouluttajana  
toimii Ammattiopisto Tavastian opettaja, baarimestari Juha Haavisto. Ilmoittaudu mukaan!

KEVÄÄN TASTING-ILLAT

KOULUTUSPAIKKA

Kahvila-ravintola Punaportti,  
Hattelmalantie 25, Hämeenlinna

ILMOITTAUTUMINEN

Sähköisellä hakulomakkeella viikkoa ennen koulutuspäivää  www.opistopalvelut.fi/vanajakoulutus/  
tai Päivi Aaltonen, puh. 050 4400 846, vanajakoulutus@kktavastia.fi

LISÄTIEDOT 

Juha Haavisto, opettaja, baarimestari 
puh. 050 4400 907, juha.haavisto@kktavastia.fi

COCKTAILIT 
19.2.2021 klo 19.00-21.00
Tasting sisältää kuusi maistiaista erityyppisistä cock-
taileista. Illan aikana opetellaan myös erilaisia valmis-
tustekniikoita ja raaka-aineiden käsittelyä.

•	 cocktailien historiaa
•	 cocktailit tänä päivänä
•	 raaka-aineiden käyttö 
•	 Miten tehdään laadukkaita juomia kotioloissa?
•	 cocktailtyylit eri tilanteissa
•	 cocktailien tarjoilutavat
•	 cocktailit ja ruoka
•	 cocktailien koristelu

 
Hinta 40 € (sis. alv 24%)
osallistujamäärä min. 8 hlöä, max. 16 hlöä


