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MESTARIT JA KISALLIT
lItaravintola 2.10. klo 17-21

Alkuruoat & —

Siikacrudoa ja kurpitsaa sekd puolukkaa L G 9€

Ankkapastramia ja mangoa seké passiohedelméaa 9€
L, tilattaessa G (sisaltéé sinapinsiementd)

Maa-artisokkakeittoa ja munajuustoa seké tyrnia L G 7€

P&&ruoat Y ——

Pariloitua nieriaé ja tomaatti-voikastiketta L, tilattaessa G 28 €
- metsdsienipaistosta, paahdettuja porkkanoita ja broccolinia,
pikkeléitya sientd

Savustettua hirved ja paahdettua sorsaa lautasella | G 30€
- riistakerma- ja mustikkakastiketta
- pehmed&é perunapyreetd ja kauden juureksia seké marinoituja karpaloita

Suolakuoressa kypsennettyd sellerid, kurpitsapyreetd sekd 25€
paahdettua kurpitsaa ja metsdsieniéd filotaikinassa L
- kauden juureksia

Jélkiruoat ¥ ——

Italialaista Bonet-suklaaleivosta, suklaamarkiisia sekd vadelma- 8€
suklaamoussea L, tilattaessa G

Uoman yrittdjén ja ravintolapééllikon Matias Pyykén ohje: 8¢€
Misolla maustettua karamellivanukasta, sokeroitua punaherukkaa
ja punaherukkageelia L

Sitruunasorbeeta ja a la Madeleine-leivosta, lakritsikastiketta ja 8¢€
sitruunasiirappia | G
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